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PKB IMES d.o.0 - PADINSKA SKELA
Menandzment bezbedno$¢u proizvoda

Prilog 29 -
IMS-HACCP-000-01

KLANJE SVINJA

Proizvodnja:
Proces / ( CCP | KRITIENE GRANICE | NADZOR NAD POSTUPKOm | KOREKTIVNA HACCP ZAPISI HACCP POTVRDA
Operacija ) MERA
. m_wwa__Aw_ome_zc ODRZAVANJE
ZAPISA O:
NE SME DA POSTOJI | KONTROLOR KVALITETA EFEKTI IZAPU
KONT. VIDLJIVA GOLIM | (KK) DETALJNO VIZUELNO IZVAN GRANICA, | | \v/aALITETU « DNEVNA VERIFIKACIJA:
OKOM PREMA OCENJUJE 3 TRUPA /6 R OBRADE
& PRAVILNIKU O POLUTKI 2PUTA U SMENL | « SVI PROIZVODI « KOREKTIVNIM vPREGLED ZAPISA O KONTROLI
ZAVRSNO KVALITETU ZAKLANIH IZVAN KRITIGNIH KVALITETA PRANJA
PRANJE POLUTKI | CCP1 | SVINJA | KK OCENJUJE EFEKTE: GRANICA: . _,o\_mwoum,x_z
—— | KATEGORIZACIJI INTERVENCLAMA. | * MESECNO MIKROB,
SVINJSKOG MESA |« TRIMOVANJA POLUTKI, - IDENTIFIKACNA, | . REZULTATIMA ISPITIVANJE POVRSINE TRUPA
Sklist SFRJbr. /|« ZAVRSNOG PRANJA / - DETALIN! LAB. ISPITIVANJA PRE HLADENJA POLUTKE
2/85,12/85 | 24/86 POLUTKI v VIZUELNI § o
PREGLED, oot
- TRIMOVANJE OBRAZAC:
14°CZA 24 h v AUTOMATSKO/STALNO
- U CENTRU MISICA PRACENJE PARAMETARA v _AOZHZQ SA
BUTA HLADENJA SVAKE KOMORE SLUZBOM ODRZAVANJE
SA ZAPISOM, ODRZAVANJA ZAPISA O: = DNEVNA VERIFIKACIJA KK:
13°CZA24h-U ("TERMOGRAF-STAMPACY, RADI v' ZAPISA O TEMP. MESA PRE
1IZNUTRICAMA ILIRUCNI ZAPIS NA 4 h OTKLANJANJA = PRACENJU TEMP. ISPORUKE,
o o v PRACENJE TEMP. PRE KVARA, U PROIZVODU | v ZAPISA O TEMP.
1-1°Cdo+2°C POCETKA DALJE OBRADE ILI |  PRODUZAVANJE KOMORI, PROSTORIJA.
- U KOMORAMA 24 SATA OD POCETKA PROCESA DOK » KOREKTIVNIM
||||||||| HLADENJA U SVAKOJ SE NE POSTIGNE MERAMA, = MESECNO MIKROB.
HLADENJE CCP-2 KOMORI: TEMP., « ETALONIRANJU ISPITIVANJE POSLE HLADENJA.
- U DUBINI MESA NA 6 v PREBACIVANJE MERNE OPREME,
~—| RAZMAK IZMEDU SLUCAJNO ODABRANIH POLUTKI U » REZULTATIMA = MESECNA VERIFIKACIJA:
— | TRUPOVA: POLUTKI, DRUGU / LAB. ISPITIVANJA
- U SVIM VRSTAMA IZNUTRICA EFIKASNIJU v ZAPISA O LAB. ISPITIVANJIMA,
! DA SE NE DODIRUJU AONTHROCATORA Ll JE U TOKU KOMORU ZA OBRAZAC: v ZAPISA O INTERNOM
AN AT A HLADENJE, - ETALONIRANJU
OBEZBEPEN RAZMAK IZMEBU
POLUTKI

Izdanje: A, januar, 2009. godine

Izmena: 0
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PKB IMES d.o.0 — PADINSKA SKELA
Menandzment bezbedno$¢u proizvoda

Prilog 29
IMS-HACCP-000-01

Proizvodnja:

KLANJE SVINJA

P
roces / ( CCP | KRITIENE GRANICE | NADZOR NAD POSTUPKOM | KOREKTIVNA HACCP ZAPISI HACCP POTVRDA
Operacija ) MERA
ZAUSTAVITI LINIJU | ODRZAVANJE
KLANJA | SMESTITI | ZAPISA O:
SUMNJIVE
TJ.INVADIRANE « EVIDENCIJA O
SVINJE U KOMORU | PREGLEDU z_%m>
NA TRIHINELOZU
DIREKTNA m\_»_,mmwoﬁ\,zo SA POTPISOM » MESEGNA VERIFIKACIJA:
PARAZITOLOSKA
NIJE DOZVOLJENO PREISPITATI ODGOVORNOG
TRIHINOSKOPIJA | ccp3 PRISUSTVO LARVI METODA PREGLED _uommmxro VETERINARSKOG | ¥PREGLED ZAPISA O PREGLEDU
o MISICNOG DELA MESA NA TRIHINELOZU
T spiralis INVADIRANE INSPEKTORA
DIJAFRAGME SVAKE
SUINUE SVINJE,DOBAVLIA
CE 1Z DISTRIKTNIH | OBRAZAC br.12
PODRUCJA
TRIHINELE « KOREKTIVNIM
IZBACITI SA LISTE MERAMA,
ODOBRENIH
ISPORUCILACA
lzdanje: A, januar, 2009. godine

Izmena: 0
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PKB IMES d.o.0 — PADINSKA SKELA
Menandzment bezbednos¢u proizvoda

Prilog 29
IMS-HACCP-000-01

Proizvodnja: KLANJE GOVEDA/JUNADI
Proces / ( CCP | KRITIENE GRANICE | NADZOR NAD POSTUPKOM | KOREKTIVNA HACCP ZAPISI HACCP POTVRDA
Operacija ) MERA
+ USPORITIBRZINU | (oosayanJE
LINIJE KADA ZAPISA O
KONTROLOR KVALITETA EFEKTI IZABU :
NE SME DA POSTOJ! | (KK) DETALJNO VIZUELNO IZVAN GRANICA, . KVALITETU = DNEVNA VERIFIKACIJA:
KONT. VIDLJIVA GOLIM | OCENJUJE 3 TRUPA/ 6 OBRADE
& OKOM PREMA POLUTKI 2 PUTA USMENI. | « SVI PROIZVODI « KOREKTIVNIM vPREGLED ZAPISA O KONTROLI
ZAVRSNO CCP1 PRAVILNIKU O IZVAN KRITICNIH MERAMA KVALITETA PRANJA
PRANJE POLUTKI KVALITETUMESA | KK OCENJUJE EFEKTE: GRANICA: . o RONeKIM
STOKE ZA INTERVENCIUAMA | ™ MESECNO MIKROB.
KLANJE,PERADI | o TRIMOVANJA POLUTKI, - IDENTIFIKACWA, | . resuLTATIMA | ISPITIVANJE POVRSINE TRUPA
DIVLJACI o ZAVRSNOG PRANJA - DETALJNI LAB. ISPITIVANJA PRE HLADENJA POLUTKE
POLUTKI VIZUELNI :
PREGLED, .
- TRIMOVANJE OBRAZAC:
4z ‘ ATIQUISKOSTALNG |/ konTaKT A
- U CENTRU MISICA HLABENJA SVAKE KOMORE SLUZBOM ODRZAVANJE
BUTA SA ZAPISOM, ODRZAVANJA ZAPISA O: = DNEVNA VERIFIKACIJA KK:
o ("TERMOGRAF-STAMPAC"), RADI v ZAPISA O TEMP. MESA PRE
13°CZA24h-U IL RUGNI ZAPIS NA 4 h OTKLANJANJA » PRACENJU TEMP. ISPORUKE,
IZNUTRICAMA v PRACENJE TEMP. PRE KVARA, U PROIZVODU | v ZAPISA O TEMP.
1 -1°C do +2°C POCETKA DALJE OBRADE ILI {¥ PRODUZAVANJE KOMOR, PROSTORIJA.
- U KOMORAMA 24 SATA OD POCETKA PROCESA DOK = KOREKTIVNIM
HLADENJA U SVAKOJ SE NE POSTIGNE MERAMA, » MESECNO MIKROB.
HLADENJE CCP2|" """~~~ ~°° KOMORI: TEMP., = ETALONIRANJU ISPITIVANJE POSLE HLADENJA.
RAZMAK IZMEBU - U DUBINI MESA NA 6 v PREBACIVANJE MERNE OPREME,
TRUPOVA: SLUCAJNO ODABRANIH POLUTKI U * REZULTATIMA * MESECNA VERIFIKACIJA:
POLUTKI, DRUGU / LAB. ISPITIVANJA
I DA SE NE DODIRUJU | Y SVIMVRSTAMA IZNUTRICA EFIKASNIJU v ZAPISA O LAB. ISPITIVANJIMA,
R ONFROCAGA Ll JE U TOKU KOMORU ZA OBRAZAC: v ZAPISA O INTERNOM
AN AT HLADENJE, - ETALONIRANJU
OBEZBEDEN RAZMAK IZMEBPU
POLUTKI

lzdanje: A, januar, 2009. godine

lzmena: 0
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PKB IMES d.0.0 - PADINSKA SKELA
MenandZment bezbednoséu proizvoda

Prilog 29
IMS-HACCP-000-01

PRIJEM, PRERADA | PROIZVODNJA MES

A | MESNIH PROIZV

! MM&&‘

ODA

Proces / Operacija | (CCP) | KRITIENEGRANICE | NADZORNADPOsTUPKom | KOREKTVNA HACCP ZAPIS| HACCP POTVRDA
v LABORAT.ISPITIVANJA
v KOLICINA SOLI ZA GOTOVIH SMESA ZA
> SALAMURENJE PREMA SALAMURENJE | ODRZAVANJE v DNEVNA VERIFIKACIJA:
PROIZVOBACKOJ GOTOVIH PROIZVODA | ZAPISA O: -ZAPISA O KONTROLI POSTUPKA
SPECIFIKACII | PREMA | ¥ ODGOVORNO LICE v KONTAKT SA SLUZBOM | -POSTUPKU PRIPREME |PRIPREME SALAMURE
—U—N——Umm—s> OO—UA PRAVILNICIMA . OBAVEZ KONTROLISE POSTUPAK ODRZAVANJA RAD! SALAMURE
SALAMURE U NO MERENJE VODE ZA PRIPREME(ODMERAVANJA) PROVERE TACNOSTI -REZULTATIMA v POVREMENO LABORATORIJSKO
——PRETHODNO SALAMURE VAGE LABORATORIJSKIH ISPITIVANJE SALAMURE
ODMERENU KOLICINU v PRIMENA ADEKVATNOG | ISPITIVANJA SALAMURE
SMESE SOLI ZA POSTUPKA SA | GOTOVIH PROIZVODA
SALAMURENJE NEUSAGLASENIM
PROIZVODIMA
ODRZAVANJE
v KOLICINA ADITIVA | N_w,ﬂ_mm_wmﬂ__s
ZACINA PREMA v KONTAKT SA SLUZBOM | |
PROIZVODJACKOJ v ODGOVORNO LICE %omwm_?yngm RADI KOLICINAMA - ADITIVA 1 |/ N_wwmm,\zw Kmm_m_mx%%n?
MERENJE | RECEPTURI | KONTROLISE POSTUPAK PROVERE TACNOSTI | ZACINA _ ZA = DNEVNU | -ZAPISA
PRAVILNICIMA PROIZVODNJU(OTPREM |KOLICINAMA ADITIVA | ZACINA U
DODATAK CCP2 ODMERAVANJA PREMA VAGE NICA) DNEVNOJ PROIZVODNJI
h m"”qw w“mw _z:m:z> o | PROIZVODJACKOY v PRIMENA ADEKVATNOG | =50 1inivia
.or.
ADITIVAIZACINA |____— ok A ZA TRAINE, | RECEPTURI | VAZECIM R M LABORATORIJSKIH v POVREMENO LABORATORIJSKO
(7 PROIZVODE PROIZVODIMA ISPITIVANJA ADITIVA | ISPITIVANJE ADITIVA | ZACINA
50mg/Kg,UKUPNI ZACINA | GOTOVIH
FOSFATI 7g/Kg) PROIZVODA
-ETALONIRANJU VAGE
A ODRAZAVANJE v DNEVNA VERIFIKACIJA
POLUAUTOMATSKE KOMORE: wwwmomm_,_qu__h\ovuﬁ_uo ZAPISA O PROGESU
v TOPLOTNA OBRADA: » ODGOVORNO LICE NA ODGOVARA NASTALOJ | TOPLOTNE OBRADE ~ ZAPISA O PROCESU T.O. |
TOPLOTNOJ OBRADI VRS| SITUACHJI, KOJE VODI ODG. RADNIK, KOR. MERAMA;
- TEMPERATURA, | NADZOR PROCESA | -AUTOMATSKIH ZAPISA O
. VREME TOPLOTNE wwm_mmmw PARAMETRE v wwmmmww\onuwm_ PROCESU v KVARTALNA VERIFIKACIJA:
. . . . TERMOGRAF),
._.M_"mw__“_ .VO_U_A>> CCP3 \mmmwmm ! umy._mhm MP-U PREDMETNE SARZE M>v_m> o _um_v_smz_ — ZAPISA O PREVENTIVNOM |
— REZIMUT.O. AUTOMATSKE KOMORE: PROIZVODA DO ALTERNATIVNIH INTERVENTNOM ODRZAVANJU
UTVRDENOM U » AUTOMATSKO/STALNO KONAGNE PROCENE PROCESA | KOR. MERA. UREDAJA ZAT.O.
PROGRAMU T.0. ZA PRACANJE PARAMETARA KOMPETENTNE OSOBE. |.zAPISA O
SVAKI PROIZVOD PROCESA ("TERMOGRAF- v ETALONIRANJU MERILA | ¥ GODISNJA VERIFIKACIJA:
STAMPACH, - KONTAKT SA SLUZBOM
— ODRZAVANJA RADI ZAPISA O ETALONIRANJU MERILA
OTKLANJANJA KVARA NA UREBAJU ZA T.0.

lzdanje: A, januar, 2009.
lzmena: 0

godine
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PKB IMES d.o.0 - PADINSKA SKELA Prilog29 .
Menandzment bezbedno$cu proizvoda IMS-HACCP-000-01
Proces /
Operacija (ccP) KRITIENE GRANICE oS TUPKON KOREKTIVNA MERA |  HACCP ZAPISI HACCP POTVRDA
ODRAZAVANUE:
-ZAPISA O PROCESU
N>Um~N><>Z,:m | TOPLOTNE OBRADE
AUTOKLAVI: OBELEZAVANJE KOJE VODI ODG. RADNIK, |¥ DNEVNA VERIFIKACIJA:
. PREDMETNE SARZE -AUTOMATSKIH ZAPISA O
v TOPLOTNA OBRADA: . mmoo,mOmzo LICE NA PROIZVODA DO PROCESU,, - ZAPISA O PROCESU T.0. 1 KOR.
‘ Omﬂ_,m_m%%%wwwom_ A KONACNE PROCENE wwb_mmn >Oﬂ ﬂ\ﬂﬁmz_ MERAMA;
x - TEMPERATURA PRITISAK KOMPETENTNE OSOBE .
TERMICKA SUDOVIMA POD PRIMENA PROCESA | KOR. MERA, | v KVARTALNA VERIFIKACIJA:
| VREME STERILIZACIJE PRITISKOM VRSI NADZOR ALTERNATIVNOG -ZAPISA O PERIODIDNIM
OBRADA- |CCPY" | Tt uheeio | prccesn - pesoremmnL
STERILIZACIJA m@ OBRADE ZA ODGOVARA NASTALOJ  [SREDSTAVA | OPREME | REBAJA ZA T.0
« AUTOMATSKO/STALNO ZAPISA O u JAZATO.
KONZERVU(JETRENA PRACANJE PARAMETARA SITUACIJI(KOREKTIVNA  |ZARSAO !
PASTETA U AL-FOLWI) PROCESA (ZAPIS NA AKCIA) INTERVENTNOM v GODISNJA VERIFIKACIJA:
RACUNARU) KONTAKT SA SLUZBOM | ODRZAVANJU
ODRZAVANJA RADI -ZAPISA O -ZAPISA O ETALONIRANJU MERILA
OTKLANJANJA KVARA  |ETALONIRANJU MERILA | NAUREDAJUZAT.O.
PRIMENA ODRAZAVANUJE:
ALTERNATIVNOG v DNEVNA VERIFIKACIJA:
POLUAUTOMATSKE KOMORE: |  PROCESA KOJI mmm__wm o Mmmm__w%m
« ODGOVORNO LICE NA ODGOVARA NASTALOJ NT - ZAPISA O PROCESU
TEMP. PROSTORIJE U NMMMMMW%A_MMMM__ SITUACLIL ILI VODIODG. RADNIK, FERMENTACIJE 1 KOR. MERAMA;
KOJOJ SE ODVIJA ZAPISUJE PARAMETRE ZADRZAVANJE | O PROBESUHZAPISA | | VARTALNA VERIFIKACIA:
FERMENTACIJA FERMENTACIJA,SUSENJE | PROGESA OmmrmN><>zmm , m. Mm_mmmww . :
& ZRENJE NE SME DA PREDE : PREDMETNE SARZE : _ |
’ mNp“Nmmsz.mm _ OONA 16 °CAVLAGASEKRECE U | AUTOMATSKE KOMORE: DA D0 & |zaPisa o PRiMENI INTERVENTNOM ODRZAVANJU
V) | OPSEGUOD8&E%DOT3% |, >cqw_<_>amxo\m§rzo KOMPETENTNE GS0BE. | ALTERNATIVNIH UREDAJA ZA FERMENTACIJU
PRACANJE PARAMETARA * |PROCESA | KOR. MERA,
PROCESA ("TERMOGRAF- KONTAKT SA SLUZBOM. ZAPISA O v GODISNJA VERIFIKACIA:
STAMPAC -ODRZAVANJA RADI. ETALONIRANJU MERILA
OTKLANJANJA ZAPISA O ETALONIRANJU MERILA NA

"PROBLEMA(KVARA)

UREPAJU ZA FERMENTACIJU

1zdanje: A, januar, 2009. godine
Izmena: 0
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PKB IMES d.o.o - PADINSKA SKELA

Prilog29 .
. Menandzment bezbedno$¢u proizvoda IMS-HACCP-000-01
. KOREKTIVNA
Proces / Operacija | (CCP) KRITICNE GRANICE NADZOR NAD POSTUPKOM MERA HACCP ZAPISI HACCP POTVRDA
TEMP. PROSTORIJE U v AUTOMATSKO/STALNO v KONTAKT SA m%hm»<%z,_m NEDELJNA VERIFIKACLIA KK:
KOJOJ SE PRACENJE PARAMETARA SLUZBOM : v
HLADE SKLADISTE HLADENJA SA ZAPISOM, ODRZAVANJA RADI | o PRAGENJU TEMP ZAPISA O TEMP.
GOTOVI PROIZVODI NE ("TERMOGRAF"), ILI OTKLANJANJA UPROSTORII PROSTORIA
SME DA PREDE 4 °C A ZA UROKA PROBLEMA- | <o oo’
HLADENJE | FERMENTISANE | v RUCNI ZAPIS NA 4 h KVARA « MESECNA VERIFIKACIJA KK:
= CCP-5 | SUVOMESNATE (ODGOVORNO LICE) v CCPSE MERAMA,
SKLADISTENJE . PROIZVODE 15°C KONTROLISE NA = ETALONIRANJU v ZAPISA O INTERNOM
KD SVAKIH SAT POSLE MERNE OPREME, ETALONIRANJU
- KOREKTIVNE MERE,
’ v AKO JE POTREBNO,
PREBACIVANJE
PROIZVODA, U
DRUGU / EFIKASNIJU
KOMORU.
TEMP. PROSTORIJE U v AUTOMATSKO/STALNO v KONTAKT SA ODRZAVANJE  ZAPISA | « NEDELJNA VERIFIKACIJA KK:
KOJOJ SE PAKUJU PRACENJE PARAMETARA SLUZBOM o
GOTOVI PROIZVODI NE HLADENJA SA ZAPISOM, ODRZAVANJA RADI v ZAPISA O TEMP. PROSTORIJA
SMEDAPREPE 10°C ("TERMOGRAF", OTKLANJANJA * PRACENJU TEMP. U
UROKA PROBLEMA- PROSTORIJI, » MESECNA VERIFIKACIJA KK:
PAKOVANJE | v RUCNI ZAPISNA 4 h KVARA * KOREKTIVNIM
« (ODGOVORNO LICE) MERAMA, v ZAPISA O INTERNOM
OZNACAVANJE | CCP-6 v CCP SE * ETALONIRANJU ETALONIRANJU
e KONTROLISE NA MERNE OPREME,
: SVAKIH SAT POSLE
KOREKTIVNE MERE,
v AKO JE POTREBNO,
PREBACIVANJE
PROIZVODA, U DRUGU
1 EFIKASNIJU
KOMORU.
lzdanje: A |zradio: Ana Milunovié¢ Proverio: Dragica Radisi¢ Odobrio: Rajko Latinovié
Datum: Jul,2009.god. Datum: Jul,2009.god. Datum: Jul,2009.god. Datum: Jul,2009.god.
lzdanje: A, januar, 2009. godine
Izmena: 0
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ver.20

Datum prijema:

a0/, 2ol

Broj predmeta:

245-323-07 -1y [16- o5

Okrug:

GradBeograd

Opstina:

Palilula

Veterinarski inspektor:

llijazovi¢ Galip

Naziv stranke:

pPKB IMES doo 99

Pokretanje postupka:

Po_sluzbenoj_duZnosti

Vrsta sluzbene kontrole:

Inspekcija

Grupa inspekcije:

Bezbednost_hrane

Vrsta objekta:

Proizvodnja

Tip objekta:

Klanica

Datum kontrole/aktivnosti:

2%-0/. -Zolb

Kratak sadrzaj predmeta:

Aktivnosti u toku postupka - npr.naziv kontrolisanog subjekta,
razlog za pokretanje postupka; broj zaklanih Zivotinja; broj
uzetih uzoraka i sli¢no

Q. ot frosbe. ac P

- |Evidencija sluzbene kontrole:

Zapisnik

Serijski (ili interni) broj:

Prate¢a dokumentacija:

Ostalo (navesti u napomenama)

Utvrdene neusaglasenosti:

Ma“? e ket V?if (oTrsI /7

Upravna mera:

Datum donosenja:

Represivna mera:

Datum donosenja:

ot ra o vi o) FFCT,

/,)}, o C ¢ o [P

Napomena: e p ,
ap : - Kt if~iMe g pe alre e /

Navesti sve bitne elemente postupka koji nisu gore opisani, npr. )

rezultat uzorkovanja, koli¢inu unidtenog proizvoda, izvedtavanje 2’07/31 lﬂ,J

podnosioca prijave i sli€no

Datum arhiviranja: 2 d-2/ . .2 0748




